Nebojte se oranzové
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Vino ¢ervené zname. Vino bilé taky. Dokonce i rliZovku vétsina z nas uz u bazénu kostla. Ted se derou
na trh oranzady. Co to znamena pro tradi¢ni déleni vin podle barev? Ma takové déleni jesté viibec
smysl? Co jsou to oranzova vina? Proc a jak vznikaji?

Odrudy a jejich barvy

Vino ziskava svou barvu diky vyluhovani barviv, ktera jsou vétsinou uloZena ve slupce. Vysledny ton
urcuje délka macerace, ale i barevny potencial odrlidy, tedy mnoZstvi barviv, které konkrétni odrida
obsahuje. Nejvétsi barevny potencial maji odridy barvirky, kde jsou barviva kromé slupky i v duziné.
Nasleduji modré odrlidy se silnou slupkou a skala modrych odrld konci nékde okolo Pinotu Noir,
ktery ma barviv pomérné malo.

Prechod k odridam, které vnimame jako odrady pro bila vina, ale neni viibec skokovy. Naopak.
Nasleduji odridy s ¢ervenymi a Sedymi hrozny, jako je Tramin, Veltlinské cervené rané nebo Pinot
Gris. Barevny rozdil mezi Frankovkou a Pinotem Noir predstavuje stejné velky skok, jako rozdil mezi
Pinotem Noir a Traminem. Pokud bychom vedle sebe vyskladali odridy podle barevnosti, dostali
bychom naprosto pozvolny prechod mezi zelenou a témér inkoustové ¢ernou.

Macerace Cili leZeni na slupkach

Doba, kterou vino stravi na slupkach (ve stavu rmutu), mGze mit hodnotu 0-100%, kde 0% znamena,
Ze lisujeme celé hrozny a nemaceruje se nic; 100% ¢asu pak extrémni variantu, kdy se vino az do
lahvovani nebo vypiti ponechdva na slupkdch. To je pfipad nékterych takzvanych kachetinskych vin,
pojmenovanych po Kachetii, gruzinské oblasti, kde je tento zplsob tradicni.

Nejcastéjsi hodnoty macerace budou ale od nékolika hodin do zhruba 30 dn(i. Kromé antokyan( totiz
dochazi béhem macerace (kterou délime na predfermentacni, fermentacni a pofermentacni) i k
vyluhovani Sirokého spektra dalsich latek, které silné ovliviiuji chut budouciho vina.

Tradice a méda

Fakt, Ze rozdélujeme vino na bilé, rGZové a Cervené, je dan spis moderni tradici. Starsi zaznamy
povazuji za bézné, Ze se cela vinice zpracovavala dohromady, a to i v téch nejprestiznéjSich polohach
(viz napfiklad Coates o Volnay). Barva vina tak méla v minulosti zfejmé daleko mensi vyznam, nez ma
dnes. Dobre to symbolizuje historka o tom, jak si Karel Veliky k stari ¢asto pobryndal bily vous
cervenym. ProtozZe to nebylo v souladu s dlstojnosti jeho majestatu, dala jeho Zena na svazich
Cortonu vysazet bilé odrady. Vyreseno, vino jako vino.

Vina, kterd vznikala spolecnym zpracovanim vSech barev hroznl z jedné polohy, se ¢asto nazyvala
Oeil de Perdrix (koroptvi oko). Tohle oznaceni se uchovalo ve Svycarském kantonu Neuchatel (i jinde),
kde se ovsem dnes pouZiva pro vino z odrldy Pinot Noir, vyrobené metodou krvaceni hroznd.
Obecné se ale da fict, Ze moderni vinarstvi se zaseklo na striktnim rozdéleni hrozn( podle barev, coz
kromé estetiky (jasna barva) nema naprosto zadné opodstatnéni. Naopak — esteticka hodnota vina
mUzZe byt o to komplexnéjsi, pravé protoze krasu barvy vina si miZeme vychutnat ve vSech moznych
odstinech.



Jak vznika oranZova

OranZové vino vznikne zpravidla diky delsi maceraci bilych, ¢ervenych nebo sedych hrozn(. U Pinotu
Gris nebo Traminu staci na zménu odstinu uz nékolik hodin. Pokud je ponechate na slupkach 24
hodin, dostanete nadhernou bronzové oranzovou barvu. Pfi delSim leZzeni samozifejmé obsah
vyluhovanych barviv stoupa.

Podobné to ale bude vypadat, i pokud nechate naleZet Veltlin nebo VIasak. Diky antoxantindm i tady
bude barva stoupat, i kdyz ne tak vyrazné. Misto jasné oranZové dostanete spiS temné Zlutou az
zlatou. Skala oranZovych vin je pestrd a stejné jako u barvy hroznd tu plati, Ze prechody jsou plynulé.
Vedle sebe tak miZete postavit vina od jiskrné zelenobilé pres zlatou, oranzovou, riZovou a ¢ervenou
a jejich barvy budou pozvolna tmavnout bez jasného ohranic¢eni nebo striktni definice toho, co uz
neni bilé vino. Primarni rozdily nejsou v barvé, ale v technologii zpracovani a potazmo v chuti.

Nepodminéné reflexy

ProtoZe se pfipravou oranzovych vin zabyvaji casto experimentatofi a volnomyslenkari, mize se na
oranzovost nabalit nékolik dalSich projev(, které ovsem s barvou souvisi jen nepodminéné. Vinar,
ktery bude tvofit oranzova vina, bude totiz ¢asto povaha otevienéjsi i k dalSim experimentiim —
napfiklad minimum nebo Zadna sira, oxidativni zplsoby zrani vina nebo cilena oxidace mostu, prace s
veskerymi pevnymi ¢astmi hroznu véetné tfapin atd.
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Pravda na druhou stranu je, Ze delsi leZzeni na slupkach mnohé z téchto postupl umozriuje. Dochazi
béhem ného naptriklad k vyssi extrakci pfirozenych antioxidant( ze slupek nebo seminek, coz k
vynechdni nebo omezeni siry coby antioxidacniho cinidla pfimo vybizi.

Necéekejte chut bilého vina

Spolecné s barvivem se do vina vyluhuje obrovské spektrum dalsich latek, které maji vliv na chut a
vUni vina. To jsou kromé barviv napfiklad polyfenoly, flavan-3-oly, taniny a spousta dalsich. Jejich
extrakci a prechodu do chuti vina navic pomaha rostouci koncentrace ethanolu béhem fermentace
(pokud béhem lezeni na slupkach k fermentaci dojde).


http://winepunk.cz/2012/11/25/nebojte-se-oranzove/img_5700/

Pravé extrakce chutovych a vonnych latek, na které ¢asto nejsme zvykli, byva hlavnim zdrojem
rozpakd pfi ochutnavani oranzovych vin. Urcité necekejte jiskrnné, kfupavé svézi projevy primarni
aromatiky jasnych bilych vin. Pfipravte se spi$ na viiné bylin, ¢ajovych vyluhl a kofeni, na viiné lesni,
podzimni a zadumané. Kromé toho vam na jazyku zlstane i néco jemné drhnoucich tfislovin, cozZ je
zrovna senzoricky viem, ktery od bilého vina necekate urcité. SpiSe neZ srovnavat oranzova vina s
bilym nebo ¢ervenym je zkuste pfijmout jako Uplné novou kategorii. Stejné jako rosé nema vlastnosti
¢erveného, byt je z modrych hroznd.

Samostatna kategorie...

Vzhledem k projeviim oranzovych vin a jejich odlisnosti od ¢ervenych i bilych by si mozna zaslouZila,
aby se na né nahliZelo jako samostatnou kategorii. Nejde totiZz o obskurni ulet nebo podivnost,
vyhrazenou Silencim, programovym hledaclim (a milovniklim) vinnych extrém(. Fakt, Ze se oranzova
vina v téhle kategorii Casto ocitaji, je jenom dlsledkem konzervativizmu vinarstvi jako oboru a
setrvacnosti navyk( spotrebitel(. Chut oranzovych vin je jind. Ne horsi nebo lepsi. Prosté jina.

...nebo na ty barvy zapomenme upiné

Madda a senzitivita vici barvé vina nas dovedla na slepou kolej. Moderni vinarstvi se snaZi o dosazeni
do nejhutnéjsich vin téch nejintenzivnéjsich barev. | fada domacich expertd ma dojem, Ze tfeba

Pinotu Noir nelze tolerovat nizsi barvu — pravé to, co je pro néj typické. Takové snahy jsou ale stejné
usmévné jako snaha Michaela Jacksona o to, aby ho svét povazoval za bélocha.

Vzhledem k tomu, jak pestra je paleta hrozn( a k tomu, jak je moZné pfi jejich zpracovani mozné
postupovat, je mozna nejlepsi se na vino kouknout bez zatiZzenosti na barvu. Bez predsudki o tom, Ze
bledé cervené nemuize byt dostatecné elegantni, Ze bronzové bilé musi byt nutné zoxidované.
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